


Sredstva za konzerviranje

Kako prezimiti uz obilje domaće hrane? Rješenje je zimnica. Napravite dobar plan u ljetnim mjesecima i obilje domaćih
i svježih proizvoda sačuvajte za cijelu godinu. Konzerviranjem se smatra svaki proces pohrane hrane koji će spriječiti
razvoj mikroorganizama i time produžiti vijek trajanja hrane. Domaća zimnica traje i do jedne godine. Za pripremu
zimnice važno je odabrati samo zdrave plodove na vrhuncu zrelosti, kad je udio nutrijenata maksimalan, i najbolje
sredstva za konzerviranje. Tako ćete i u zimi moći uživati u bojama, teksturi, ukusu pa čak i blagotvornim nutrijentima
domaćih namirnica koje će biti svježije od hrane koja dugo putuje do našeg mjesta stanovanja. 



Zaštita u staklenkama
Konzervans 10g
EAN : 3858881792814

Konzervans čuva vašu zimnicu u staklenkama te
štiti od vrenja i plijesni. Pogodan je i za voće i
povrće.

Sastojci:

konzervans: natrijev benzoat (E211)

Nutritivne vrijednosti na 100g:

Energetska vrijednost (kJ/kcal) -

Masti -

od kojih zasićene masne kiseline -

Ugljikohidrati -

od kojih šećeri -

Bjelančevine -

Sol -

* Sredstvo za konzerviranje voća i povrća. Dostatno za 10 kg namirnica. Konzervans štiti ukuhane namirnice od napada
plijesni i vrenja.



Pomagač u svakoj kuhinji
Limunska kiselina 100g
EAN : 3858881790636

Limunska je kiselina bezbojni kristalni spoj koji
se koristi za pripremu džemova, sirupa, voćnih
kompota i želea. Odlična je i za pripremu
sladoleda.

Sastojci:

limunska kiselina (E330)

Nutritivne vrijednosti na 100g:

Energetska vrijednost (kJ/kcal) -

Masti -

od kojih zasićene masne kiseline -

Ugljikohidrati -

od kojih šećeri -

Bjelančevine -

Sol -

* Napomena! Oprati ruke nakon upotrebe. Nadražuje oči. Ukoliko dođe u kontakt s očima, ispirati vodom nekoliko minuta,
izvaditi kontaktne leće ako postoje. Nastaviti ispiranje.



Pomagač u svakoj kuhinji
Limunska kiselina 20g
EAN : 3858881790629

Limunska je kiselina bezbojni kristalni spoj koji
se koristi za pripremu džemova, sirupa, voćnih
kompota i želea. Odlična je i za pripremu
sladoleda.

Sastojci:

limunska kiselina (E330)

Nutritivne vrijednosti na 100g:

Energetska vrijednost (kJ/kcal) -

Masti -

od kojih zasićene masne kiseline -

Ugljikohidrati -

od kojih šećeri -

Bjelančevine -

Sol -

* Napomena! Oprati ruke nakon upotrebe. Nadražuje oči. Ukoliko dođe u kontakt s očima, ispirati vodom nekoliko minuta,
izvaditi kontaktne leće ako postoje. Nastaviti ispiranje.



Pomagač u svakoj kuhinji
Limunska kiselina 250g
EAN : 3858881792524

Limunska je kiselina bezbojni kristalni spoj koji
se koristi za pripremu džemova, sirupa, voćnih
kompota i želea. Odlična je i za pripremu
sladoleda.

Sastojci:

limunska kiselina (E330)

Nutritivne vrijednosti na 100g:

Energetska vrijednost (kJ/kcal) -

Masti -

od kojih zasićene masne kiseline -

Ugljikohidrati -

od kojih šećeri -

Bjelančevine -

Sol -

* Napomena! Oprati ruke nakon upotrebe. Nadražuje oči. Ukoliko dođe u kontakt s očima, ispirati vodom nekoliko minuta,
izvaditi kontaktne leće ako postoje. Nastaviti ispiranje.



Pomagač u svakoj kuhinji
Limunska kiselina 500g
EAN : 3858881790650

Limunska je kiselina bezbojni kristalni spoj koji
se koristi za pripremu džemova, sirupa, voćnih
kompota i želea. Odlična je i za pripremu
sladoleda.

Sastojci:

limunska kiselina (E330)

Nutritivne vrijednosti na 100g:

Energetska vrijednost (kJ/kcal) -

Masti -

od kojih zasićene masne kiseline -

Ugljikohidrati -

od kojih šećeri -

Bjelančevine -

Sol -

* Napomena! Oprati ruke nakon upotrebe. Nadražuje oči. Ukoliko dođe u kontakt s očima, ispirati vodom nekoliko minuta,
izvaditi kontaktne leće ako postoje. Nastaviti ispiranje.



Regulator kiselosti
Soda bikarbona 1000g
EAN : 3858881790742

Soda bikarbona već je daleko poznata po svojem
blagotvornom djelovanju na organizam, a
najčešće u službi “prve pomoći” kod žgaravice i
kiseline u želucu. Koristi se i za reguliranje
kiselosti raznih pekarskih proizvoda i druge
hrane.

Sastojci:

NaHCO3 - natrijev hidrogenkarbonat

Nutritivne vrijednosti na 100g:

Energetska vrijednost (kJ/kcal) -

Masti -

od kojih zasićene masne kiseline -

Ugljikohidrati -

od kojih šećeri -

Bjelančevine -

Sol -



Regulator kiselosti
Soda bikarbona 500g
EAN : 3858881791237

Soda bikarbona već je daleko poznata po svojem
blagotvornom djelovanju na organizam, a
najčešće u službi “prve pomoći” kod žgaravice i
kiseline u želucu. Koristi se i za reguliranje
kiselosti raznih pekarskih proizvoda i druge
hrane.

Sastojci:

NaHCO3 - natrijev hidrogenkarbonat

Nutritivne vrijednosti na 100g:

Energetska vrijednost (kJ/kcal) -

Masti -

od kojih zasićene masne kiseline -

Ugljikohidrati -

od kojih šećeri -

Bjelančevine -

Sol -



Za dugotrajnost vina i zimnice
Vinobran 1000g
EAN : 3858881790056

Vinobran osigurava dužu trajnost vina, a može
se koristiti za konzerviranje voća i povrća koje će
zadržati hrskavost i prirodnu boju. Na smije se
stavljati u vruću tekućinu!

Sastojci:

kalij meta-bisulfit (E224)

Nutritivne vrijednosti na 100g:

Energetska vrijednost (kJ/kcal) -

Masti -

od kojih zasićene masne kiseline -

Ugljikohidrati -

od kojih šećeri -

Bjelančevine -

Sol -



Za dugotrajnost vina i zimnice
Vinobran 10g
EAN : 3858881792425

Vinobran osigurava dužu trajnost vina, a može
se koristiti za konzerviranje voća i povrća koje će
zadržati hrskavost i prirodnu boju. Na smije se
stavljati u vruću tekućinu!

Sastojci:

kalij meta-bisulfit (E224)

Nutritivne vrijednosti na 100g:

Energetska vrijednost (kJ/kcal) -

Masti -

od kojih zasićene masne kiseline -

Ugljikohidrati -

od kojih šećeri -

Bjelančevine -

Sol -



Hod d.o.o
Zagorska ul.23, 10296 Luka, Hrvatska

OIB: 22130107488
email: webshop@hod.com.hr

tel: +385 097/754-6126
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